Couleur
Appellation

cépage

Terroir
conduite du vignoble
Rendement

ViniFication

Elevoge

Mise en bouteille

Degrés

Groseille 2024

Rouge
Vin de Fronce rouge

Gamay (Seigy / Loir et cher),
Gamay teinturier (seigy / Loir et Cher),
Grolleau (Thouars / Deux-sevres)

Argilo saoblonneux sur silex

En conversion biologigue (Seiqy), certifieé AB (Thouors)

Entre 35 et 65 hectolitre / hectare

Pressurage direct co-fermentation

Fermentotion alcooligue en levure indigene
Les moUts recoivent entre 0 et 20mg / likre avant fermentation
Travaux O Lo cave selon le calendrier lunaire

Cuve fibre

Mise en bouteilles ou domaine sans Filkrotion, Ni collage

dosage de soufre O la mise de 15 Mg/l

1%



