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1133 -DOMAINE MONTAILLANT

Couleur Rouge
Appellation IGP cotes de la charité
Cépage PINOL NoIr
Age des vignes Entre 30 et 40 ans
Terroir  Argile-calcaire du Jjurassique
superficie 1,04 ha
Altitude 300 metres

Exposition Sud

conduite du vignoble En conversion culture biologique
Utilisation de tisane de plantes
Taille guyot-poussard
Densité de plantation 6000 pieds / ha

Rendement 50 Nt/ ha

Vinification  vendange monuelle
INFusion de 10 jours, 70 % égrappée / 30 % groppe entiére, sans
pigeage, remontage leger
Fermentation alcoolique en levure indigene
Clarification par soutirage
Travaux O Lla cave en fonction du calendrier lunaire

Elevage 24 mois en FUt

Mise en bouteille Mise en bouteilles e 16.09.2024 sons collage ni Filkration
dosoge de soufre & la mise de 10 Mg / L

SO2 total 8 Mg / L
so2 libre 2mg /L

Degrés  13%



