domaine de montaillant

Couleur
Appellotion
cépage

Age des vignes
Terroir
Superficie
Altitude
Exposition

conduite du vignoble

Rendement

Vinification

Flevage

Mise en bouteille
SO2 total

SO2 lbre

DeQrés

Blanc

IGP cOtes de la charite
Chardonnay

Entre 30 et 40 ans
Argile-calcaire du jurassigue

2,5 ha

320 metres
Sud - ouest

En conversion culture biologique
Utilisation de tisaone de plantes
Taille guyot-poussard

Densité de plantotion 6000 pieds / ha

70Nl / ha

vendange maonuelle

100% en presse direck

fFermentation olcoolique en levure indigene
Clarification por soutirage

Travaux O Lo cave en fonction du calendrier lunaire

30 moins d'elevage en cuve beton (80%) et en FUL (20%)

Mise en bouteilles le 27032026 saNs sOUfre, sans collage ni Filkration

19 Mg /L
omg /L

13,5 % ALC VOL



