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DeQrés

O Demarrante 2023

Petillant Nnaturel issues du raisins de La parcelle "Monkaillant”

BloNc, mousseux

Vin de France

Chardonnay

Entre 30 et 40 ans
Argile-calcaire du jurassigue
0,5 ho

320 metres
Sud - ouest

En conversion biologigue
Taille guyot-poussard
Densité de plantation 6000 pieds / ha

70Nt/ ha

vendange maonuelle

100% en presse direct

fermentation olcoolique en levure indigene
Stabilisation a Froid a bonne densitée pendant 15 jours
Travaux G la cave en fonction du calendrier lunaire

cuve fibre
36 Mois sur latte

Mise en bouteilles sans soufre, sans collage ni Filkration
Degorgement 13082026

17mg / \
omg /L

15 % ALC VOL



