
La Démarrante 2023

Pétillant naturel issues du raisins de la parcelle “Montaillant” 

Couleur Blanc, mousseux 

Appellation Vin de France 

Cépage Chardonnay

Âge des vignes Entre 30 et 40 ans 

Terroir Argile-calcaire du jurassique

Superficie 0,5 ha

Altitude 320 mètres

Exposition Sud - ouest

Conduite du vignoble En conversion biologique                                                                                                                                    
Taille guyot-poussard                                                                                                    
Densité de plantation 6000 pieds / ha  

Rendement 70 hl / ha

Vinification Vendange manuelle                                                                                                                
100% en presse direct                                                                                                                                                           
fermentation alcoolique en levure indigène                                                                                           
Stabilisation a froid a bonne densité pendant 15 jours                                                                                          
Travaux à la cave en fonction du calendrier lunaire                                                                                      

Élevage Cuve fibre 

36 mois sur latte 

Mise en bouteille Mise en bouteilles sans soufre, sans collage ni filtration

Degorgement 13.08.2026

SO2 total 17 mg / l 

SO2 libre 0 mg / L 

Degrés 11,5 % ALC VOL


