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PRIMEUR

Rouge

IGP COtes de Lo Charite

PiNot Noir & PINOL Oris

Entre 30 et 40 ans

Argile-calcaire du jurassique
PiNot Noir 0.24 ho, Pinot gris 048 ha
Entre 280 et 310 metres
Sud-ouest

Certifie biologique

utilisation de tisane de plantes

taille guyot-poussard
densité de plantation 6000 pieds / ha

20 hl / ha

vendonge 100% manuelle

Macération vendonge égrappee, Co-Fermentation piNnot Noir & gris.

CuUVQIsON courte de 8 jours
Remontage, pas de pigeage

Fermentotion alcooligue en levure indigene

Clarificotion par soutirage

Travaux O Lo cave en Fonction du calendrier lunaire

cuve inox

AU domaine e 04112026
Mo/l

Mo/l

15%






