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933 - DOMAINE MONTAILLANT

Selection de nos deux meilleurs FULs des vins issues de la parcelle 'La Table!

couleur Rouge
Appellation IGP cotes de la charite
Cépage PINOL NOIr
Age des vignes Entre 30 et 40 ans
Terroir  Argile-calcaire du Jjurassique

superficie 1,04 ha
Alkitude 300 metres

Exposition Sud

conduite du vignoble En conversion culture biologigue
Utilisotion de tisane de plantes
Taille guyot-poussord
Densité de plantation 6000 pieds / ha

Rendement 50 Nt/ ha

VinifFicaktion  Vendonge maoanuelle
INFUsioN de 10 jours, 100 % €groppee SoNs piegeage, remontage
leger
Fermentation alcoolique en levure indigene
Clarification par soutirage
Trovaux G Lo cave en fonction du calendrier lunaire

Elevage 24 mois en FUt
6 MOIis cuve

Mise en bouteille Mise en bouteilles e 15052026 sans collage ni Filkrotion
SO2 total 18 mg /L
SO2 libre 2 mg /L

Degrés  13%






